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Gacki , dnia 06.09.2013
ZAPYTANIE OFERTOWE  3/ 2016 /POKL/8.3.2
dotyczące  złożenia oferty cenowej w rozpoznaniu cenowym na  realizację usługi cateringowej w postaci wyżywienia obejmującego ciepłe danie, owoce i napój dla uczestników w celu realizacji projektu:
 " Rozwój kompetencji kluczowych i społecznych drogą do sukcesu"
NAZWA I ADRES ZAMAWIAJĄCEGO
Szkoła Podstawowa w Gackach

Osiedle  Gacki 25,28-400 Pińczów

Osoba do kontaktu:
Barbara Bielecka tel. 519 825 419

W oparciu o zastosowanie zasady konkurencyjności zapraszam do złożenia oferty cenowej zgodnie z Zaproszeniem.

1. Charakterystyka przedmiotu zamówienia wraz z wymogami i warunkami usługi została określona w załączniku 
nr 1 Zaproszenia, który stanowi integralną część Zaproszenia.
2. Oznaczenie wg Wspólnego Słownika Zamówień CPV - 55520000-1, Usługi dostarczania posiłków, 55321000 - 6 Usługi przygotowywania posiłków, 55320000 - 9 Usługi podawania posiłków
3. Zamawiający nie dopuszcza składania ofert częściowych.
4. Posiłki Wykonawca dostarczać będzie  własnym transportem,  w    specjalistycznych termosach/pojemnikach do transportu gwarantujących utrzymanie  odpowiedniej  temperatury oraz jakości przewożonych potraw.
5. Każde danie gorące ma być w jednorazowych pojemnikach + sztućce jednorazowe,. 
6. Wykonawca zobowiązuje się dostarczać posiłki w godzinach ustalonych w umowie. 
7. Jadłospis, układany będzie przez Wykonawcę i konsultowany na 3 dni przed okresem jego obowiązywania  z koordynatorem projektu..
8. Zamawiający ma prawo dokonywania zmian w jadłospisie przedstawionym przez Wykonawcę.
9. Wykonawca zobowiązany jest do przygotowania posiłków o najwyższym standardzie,
na bazie  produktów   najwyższej   jakości   i   normami   bezpieczeństwa   zgodnymi ze  standardami HACCP.  Posiłki muszą spełniać wymogi żywienia zalecane przez Instytut Matki   i Dziecka dla dzieci w wieku 10 - 13lat. Posiłki nie mogą być przygotowywane z półproduktów.

10. Do obowiązków Wykonawcy należeć będzie dokonywanie comiesięcznych rozliczeń z  Zamawiającym za dostarczane posiłki.
11. Wykonawca zobowiązuje  się do przygotowania i dostarczenia posiłków wyłącznie
w dni, w które odbywają się zajęcia w ramach projektu „Rozwój kompetencji kluczowych 
i społecznych drogą do sukcesu” w punkcie szkolnym (zgodnie z harmonogramem) 

12. Oferta cenowa musi zawierać:
· formularz ofertowy zgodnie z załączonym wzorem - Załącznik nr 2,
· oświadczenie o spełnieniu warunków zgodnie z załączonym wzorem - Załącznik nr 3,

· MENU -propozycja co najmniej 6 dań gorących i ich gramatura – Załącznik nr 4
· Wykaz zrealizowanych usług obejmujących dostarczanie cateringu na grupowe szkolenia/ kursy/ konferencje itp. w okresie ostatnich 3 lat(doświadczenie w realizacji podobnych zamówień)- załącznik 5

13. Oferta cenowa musi uwzględniać wszystkie koszty związane z realizacją zamówienia.
14. Zamawiający dokona wyboru wykonawcy na podstawie następujących kryteriów:
· cena -80 %

· propozycja dań gorących- 10%

· doświadczenie w realizacji podobnych zamówień – 10%

15. Zamawiający nie dopuszcza możliwości powierzenia części lub całości zamówienia podwykonawcom.
16. W toku dokonywania badania i oceny ofert Zamawiający może żądać udzielenia przez Oferentów wyjaśnień dotyczących treści złożonych przez nich ofert.
14. Ofertę należy składać na formularzu oferty cenowej, która stanowi załącznik do zaproszenia w nieprzekraczalnym terminie do dnia 22.09.2016 godzina 12.00 w siedzibie Szkoły Podstawowej w Gackach osobiście lub pocztą na adres zamawiającego lub poprzez e-mail  gackisp@wp.pl scan dokumentów.

15. Oferty, które wpłyną po tym terminie nie będą rozpatrywane zostaną zwrócone bez otwierania.
16. W razie wątpliwości proszę o kontakt:

· e-mailowy gackisp@wp.pl lub

· telefoniczny - koordynator projektu Barbara Bielecka 519825419
17. Przedmiotowe zaproszenie znajduje się na stronie internetowej Zamawiającego www.spgacki.edupage.org , gdzie zamieszczony zostanie wybór najlepszej oferty.

18. Wykonawca przed złożeniem oferty zobowiązany jest zapoznać się z informacjami umieszczonymi na tej stronie, gdyż wszelkie informacje związane z zapytaniami do przedmiotowego rozpoznania Zamawiający zamieści na stronie.

Załączniki:
1. Charakterystyka przedmiotu zamówienia - załącznik 1
2. Druk oferty cenowej - załącznik 2
3. Oświadczenie o spełnieniu warunków - załącznik 3
4. Menu- załącznik 4
5. Wykaz zrealizowanych usług obejmujących dostarczanie cateringu na grupowe szkolenia/ kursy/ konferencje itp. w okresie ostatnich 3 lat- załącznik 5

Załącznik nr 1

Charakterystyka przedmiotu zamówienia
Zakres świadczenia Wykonawcy przy realizacji przedmiotu zamówienia obejmować będzie: świadczenie usług cateringowych polegających na przygotowaniu, dostarczeniu i podawaniu posiłków w postaci ciepłego posiłku, owoce i soczki do wskazanej sali szkoleniowej dla uczestników projektu „Rozwój kompetencji kluczowych i społecznych drogą do sukcesu”, z czego w Szkole Podstawowej w Gackach przewiduje się  maksymalnie:

· w 2016 r.    598 posiłków

· w 2017 r.   1520 posiłków 

· w 2018 r.    1050posiłków 

Ilość wydawanych posiłków uzależniona będzie od frekwencji dzieci w trakcie zajęć na Projekcie „Rozwój kompetencji kluczowych i społecznych drogą do sukcesu”
O liczbie wydawanych posiłków w danym dniu Wykonawca informowany będzie na bieżąco: do godz. 9.00 danego dnia. W oparciu o uzyskane informacje Wykonawca dostarczać będzie określoną liczbę posiłków.
Wykonawca wystawiać będzie faktury miesięczne  zgodnie z faktycznie dostarczaną liczbą posiłków.

Wykonawca dostarczy:

 Ciepły posiłek – co Zamawiający rozumie tak zwane „drugie danie”w postaci:
1/ wkładu mięsnego lub ryby np:

· gulaszu;

· potrawki z kurczaka;

· klopsików;

· kotletu schabowego;

· kotletu z piersi z kurczaka;

· kotletu z pieczarami;

· ryby w panierce lub bez itp.

Gramatura wkładu mięsnego lub rybnego nie może być mniejsza niż 100g.

2/ Dodatki do mięsa : 

a) w postaci:

· ziemniaków;

· kaszy;

· klusek;

· makaronu;

· frytek

Gramatura nie może być mniejsza niż 180g.

b) dodatek w postaci zestawu 2-3 różnych surówek wielowarzywnych w postaci surowej lub lekko obgotowanej. Łączna gramatura zestawu surówek wynosi nie mniej niż 130 g.

OWOCE LUB BATONIK, W TYM NP. :
· jabłko
· banan
· brzoskwinia
· nektarynka

· wafel w czekoladzie

· milky way

· i.t.p

NAPÓJ( Sok, woda, napój)

· w ilości 500 ml na osobę

Załącznik nr 3
OŚWIADCZENIE

 , dnia 

Oświadczam, iż posiadam:

1. uprawnienia do wykonywania określonej działalności lub czynności, jeżeli ustawy nakładają obowiązek posiadania takich uprawnień;
2. niezbędną wiedzę i doświadczenie oraz dysponuję potencjałem technicznym i osobami zdolnymi do wykonania zamówienia;
3. sytuację ekonomiczną i finansową zapewniającą wykonanie zamówienia;
4. doświadczenie zawodowe w realizacji zadań odpowiadających rodzajem usługom stanowiącym przedmiot zamówienia.
Na każde żądanie zamawiającego dostarczę niezwłocznie odpowiednie dokumenty potwierdzające prawdziwość każdej z kwestii zawartych w oświadczeniu. Wszystkie podane wyżej informacje są zgodne z prawdą. Ponadto uprzedzony o odpowiedzialności karnej zgodnie z art. 297 § 1 Kodeksu Karnego oświadczam, że wszystkie dokumenty oraz przedstawione oświadczenia są zgodne z prawdą.

Wykonawca lub osoba upoważniona przez Wykonawcę

Załącznik nr 2

OFERTA
Przedmiot Zamówienia:
Catering gotowych ciepłych posiłków +napój +owoc dla:

· 2016/2017 rok -  46 dzieci w wieku 10-13 lat do Szkoły Podstawowej w Gackach,
28-400 Pińczów w okresie 01.09.2016 - 30.06.2018 r. w ramach projektu „Rozwój kompetencji kluczowych i społecznych drogą do sukcesu”

· 2017/2018 rok - 50 dzieci w wieku 10-13 lat do Szkoły Podstawowej w Gackach,
28-400 Pińczów w okresie 01.09.2016 - 30.06.2018 r. w ramach projektu „Rozwój kompetencji kluczowych i społecznych drogą do sukcesu” 

ZAMAWIAJĄCY:
Szkoła Podstawowa w Gackach

Osiedle Gacki 25,28-400 Pińczów

tel.413571804
WYKONAWCA:

1. Nazwa firmy ……………………………………………............................................

2. Adres ……………………………….........................................................................

3. Tel./Fax. ………………………………....................................................................

4. E-mail ………………………………........................................................................

5. Numer NIP ….……………………………................................................................

6. Numer Regon ……………………………….............................................................

W nawiązaniu do ogłoszenia zapytania ofertowego z dnia 
 na
wykonanie zadania Catering gotowych ciepłych posiłków +napój + owoc dla dzieci w wieku 
10-13 lat do Szkoły Podstawowej w Gackach,28-400 Pińczów w okresie 01.09.2016 - 30.06.2018 r. w ramach projekty „Rozwój kompetencji kluczowych i społecznych drogą do sukcesu” oferujemy wykonanie przedmiotu zamówienia:

1.
cena jednego posiłku 
 zł. brutto.

( słownie: 
 ) zł. brutto

2. Cena nie ulegnie zmianie przez okres trwania umowy.

3. Wykonawca oświadcza że cena zawiera wszelkie koszty związane z realizacją zamówienia.

Podpis i pieczęć osoby uprawnionej do składania ofert

Załącznik  nr 4 do zapytania cenowego

MENU

	WKŁAD MIĘSNY
	DODATEK DO MIĘSA
	ZESTAW SURÓWEK

	NAZWA
	GRAMATURA
	NAZWA
	GRAMATURA
	NAZWA
	GRAMATURA

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	


……………………………………………

Pieczęć Firmowa Oferenta: 

ZAŁĄCZNIK 5 
Wykaz zrealizowanych usług obejmujących dostarczanie cateringu na grupowe szkolenia/ kursy/ konferencje itp. w okresie ostatnich 3 lat

	Lp.
	Nazwa instytucji zlecającej 
	Rodzaj dostarczanego posiłku 
	Posiłek dostarczany na wskazane miejsce przez zlecającego: tak/nie
	Okres realizacji (podać miesiąc i rok) od – do
	Liczba dostarczonych porcji 

	1
	2
	3
	4
	5
	6

	1.
	
	
	
	
	

	2.
	
	
	
	
	

	3.
	
	
	
	
	

	4.
	
	
	
	
	

	5.
	
	
	
	
	






                                                      ……………………………………………………

 







(data i podpis Oferenta)
Projekt " Rozwój kompetencji kluczowych i społecznych drogą do sukcesu" dofinansowany ze środków 
Regionalnego Programu Operacyjnego Województwa Świętokrzyskiego na lata 2014-2020 
w ramach Europejskiego Funduszu Społecznego 
w ramach Osi Priorytetowej 8. Rozwój edukacji i aktywne społeczeństwo 
dla Poddziałania 8.3.2 Wsparcie kształcenia podstawowego w zakresie kompetencji kluczowych
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